
The Arab Journal  for Arid Environments 13 (1)  2020 - ACSADالمجلة العربية للبيئات الجافة 13 )1( 2020 - �أك�ساد
54

©2020 The Arab Center for the Studies of Arid Zones and Dry Lands, All rights reserved.  ISSN:2305 - 5243 ; AIF-181 (p:54 - 61)

مقارنة بع�ض طرز خوخ الدب .Prunus ursina K.y المنت�شرة 
في المنطقة الغربية من �وسرية من  حيث محتوى البذور من الزيت والبروتين
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الدب   خوخ  طرز  بع�ض  بذور  في  والزيت  للبروتين  المئوية  الن�سبة  تحديد  بهدف  �سورية،  من  الغربية  المنطقة  في   2015 العام   خلال  البحث  نفذ 
هي:  النوع؛  هذا  لانت�شار  طبيعية  مواقع  �ستة  حددت  �سورية.  من  الغربية  المنطقة  من  مختلفة  مواقع  في  المنت�شرة   Prunus ursina K.Y.
مرحلة  في  الثمار  جمعت  عليها.  الدرا�سة  لإجراء  طرازاً   35 تحديد  وتم  حيلين(،  ووادي  بتمازة،  حيلاتا،  طي،  ال�شوح  النبعين،  ب�سنديانة،  دوير 

البذور. في  والزيت  للبروتين  المئوية  الن�سب  حددت  ثم  البذور،  وا�ستخل�صت  الكامل،  الن�ضج 
م�ستوى  عند  المتو�سطات  بين  المقارنة  وجرت   ،Costat الإح�صائي  التحليل  برنامج  با�ستخدام   ANOVA التباين  لتحليل  المعطيات   �أخ�ضعت 

.% 5 معنوية 
J5، الذي تفوق معنوياً على بقية الطرز، وتراوحت  KA5، و37.7 % في بذور الطراز  20.9 % في بذور الطراز  ن�سبة البروتين بين  تراوحت 

الطرز. بقية  تفوق معنوياً على  الذي   K3 الطراز  بذور  45.6 % في  و   ،J5 الطراز  بذور  27.7 % في  بين  الزيت  ن�سبة 
الطرز   A الأولى  المجموعة  و�ضمت   ،)A-B( مجموعتين  �ضمن  المدرو�سة  الطرز  توزع   NTSYS برنامج  با�ستخدام  القرابة  �شجرة  بينت 
التي  الطرز  بقية   B الثانية   المجموعة  �ضمت  حين  في  ب�سنديانة،  ودوير  النبعين  وهما  جغرافياً،  متباعدين  موقعين  في  الموجودة   )J7،J6 ،K4(

الدرا�سة.    مواقع  جميع  في  انت�شرت 
�سورية. للزيت،   % للبروتين،   % الدب،  الكلمات المفتاحية: خوخ 
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Abstract

المقدمة

This study was carried out during 2015 (in the Western Areas of Syria), to determine the percentage of protein 

and oil in the seeds of some distribution phenotypes of  Prunus ursina K.Y. in different regions of  Westrens 

of Syria. six natural distribution sites were determined (Duerbsndiana, Alnabeen, Alshohtte, Helata, Btmazah 

and Wadeheleen), and 35 trees were determined as samples. The fruits were collected and seeded at full 

maturity phase. Percentage of protein and oil was also determined. Data was taken for ANOVA analysis using 

the statistical Software Costat. Comparision of averages at significance level 5% was made. The percentage 

of protein ranged between 20.9% in KA5 seeds and 37.7% in J5 seeds that showed significance over other 

genotypes. The percentage of oil ranged between 27.7% in J5 seeds and 45.6% in K3 seeds that showed 

significance over other genotypes.The affinity tree using the software NTSYS showed the distribution of studied 

genotypes into two groups(A,B). groups A belongs to genotypes (J7, J6, K4) prevailing in two geographically 

distant sites (Alnabeen and Duerbsndiana), whil The other genotypes belong to group B and prevail in all 

study sites.

key words: Prunus ursina, Percent protein, Percent oil, Syria.

يعد الخوخ من نباتات المناطق المعتدلة التي تنتمي �إلى جن�س Prunus، والعائلة الوردية Rosaceae، وح�سب Rehder )1967( ين�سب �إلى هذا 
الجن�س 77 نوعاً من الخوخ. ومن الأنواع البرية التابعة لجن�س Prunus، النوع خوخ الدب P.ursina، ونباتاته عبارة عن �شجيرات مت�ساقطة الأوراق، 
�أزهارها خنثى، تلقح بو�ساطة الح�شرات، الجزء القابل للا�ستهلاك هو الثمار والبذور)Kunkel، 1984(، ي�ستخرج من الأوراق �صباغ �أخ�ضر، ومن الثمار 

.(1974 ،Grae) صباغ �أخ�ضر داكن �إلى رمادي غامق�
 Dragsted)  القلبية الثمار البرية تحتوي على مركبات تقلل من خطر الإ�صابة ببع�ض الأمرا�ض، مثل ال�سرطان، والأمرا�ض  �أن  �إلى  ت�شير الدرا�سات 

وزملا�ؤه، 1993(.
تعد بع�ض النباتات البرية م�صادراً بديلة للزيت والبروتين ال�صالحين للتغذية الب�شرية والحيوانية  )Taehee وزملا�ؤه،Freiberger ;1997  وزملا�ؤه، 
1998(، �إذ ت�ستخدم بع�ض الزيوت البذرية لأغرا�ض عدة ، فقد يتم خلطها مع زيوت �أخرى م�شبعة للح�صول على زيوت بقيم معدلة ت�ستخدم لأغرا�ض 

.(1990 ،Helmy) مختلفة كالر�سم، والدهان، ومنها ما ي�ستخدم لأغرا�ض تجميلية
 ،Nikolicو Radicevic( أجريت عدة درا�سات عن الموا�صفات الفيزيائية والكيميائية والزراعية والغذائية للعديد من الثمار؛ منها الكرز الحلو وغيره�
 2008 وزملا�ؤه،   Diazmula( والخوخ   ،)2008 وزملا�ؤه،   Polat  ;2008 وزملا�ؤه،   Naderiboldaji  ;2006 وزملا�ؤه،   Vursavus ;2001

;Ertekin، 2006(، والخوخ البري )Calisir وزملا�ؤه،2005).
ت�ستخدم ثمار الخوخ البري منذ �آلاف ال�سنين للتغذية ولأغرا�ض دوائية )Ahmed وزملا�ؤه،;Ercisli،2004  2009 (. يعد الخوخ من الم�صادر الغذائية 
والعلاجية  الوقائية  لفوائدها  نظراً  الإن�سان  ل�صحة  المفيدة   ) وزملا�ؤه،1997   Cao) الب�شري  للا�ستهلاك  ال�صالحة  الغذائية  بالعنا�صر  لغناه  المهمة 

.)2009 ،Arjimaniو Hooshm ; 2001،Stacewiz-Sapuntzakis( المختلفة، �إذ �أنها تقي من �أمرا�ض عدة
توجد درا�سات عديدة عن التركيب الكيميائي للخوخ المزروع ت�شير �إلى وجود تباينات كبيرة بين الأ�صناف من حيث الخ�صائ�ص الكيميائية والفيزيائية للثمار 
والبذور )Bilgu وSeferglu، 2005(، وهناك درا�سات ت�ؤكد هذه النتيجة في طرز الخوخ البرية ) Ajenifuja وزملا�ؤه،Gil ; 2011 وزملا�ؤه، 2002  
; Lozano وزملا�ؤه، Erturk ;2009 وزملا�ؤه، Walkowiak ;2009، 2008(، وتعود هذه لااختلافات �إلى لااختلاف في ظروف النمو، والظروف 

.)2006 ،Vursavus( البيئية، وخ�صائ�ص النبات المختلفة
الهدف من البحث:

تهدف الدرا�سة �إلى مقارنة بع�ض طرز خوخ الدب المنت�شرة في عدة مواقع في المنطقة الغربية من �سورية، من خلال تقدير ن�سبة كل من البروتين والزيت في 
بذور الطرز المدرو�سة. 
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مواد البحث وطرائقه
- مواقع الدرا�سة:

تم ح�صر بع�ض مواقع انت�شار نباتات خوخ الدب  في المنطقة الغربية من �سورية )الجدول 1(، التي توجد ب�شكل طبيعي �ضمن مجتمع نباتي متنوع، ومرافقة 
 Prunus( والمحلب  ،)Rhus coriria(وال�سماق  ،)Quercus Sp.( وال�سنديان  )Myrtus communis( لأ�شجار و�شجيرات حراجية كالآ�س
 Arbutus(والقطلب  ،)Crataegus SP.(والزعرور  ،)Styrax officinalis( ولاا�صطرك   ،)Laurus nobilis(والغار  ،)mahaleb

.)andrachne

الجدول1. مواقع الدراسة وإحداثياتها.

الارتفاع عن سطح البحر)م(N  شمالE شرقالمحافظةاسم الموقع

850"31.62'16°35"33.90'6 °36اللاذقيةدوير بسنديانة

850"15.73'54°35"6.35'58°35اللاذقيةالنبعين

705"4.53'1 °35"7.09'10°36طرطوسالشوح طي

850"48.46'56°34"29.45'15°36طرطوسحيلاتا

850"9.24'15°35"29.00'16°36حماهبتمازة

807"54.34'4 °35"38.66'13°36حماهوادي حيلين

- تربة الموقع:
تم �إجراء تحاليل التربة ب�أخذ عينات من مواقع الدرا�سة بحفر الأر�ض على عمق 60 �سم و�أخذ العينات على م�ستويين 0 - 30 �سم، و30-60 �سم، �إذ 
تم جمع العينات وخلطها جيدا �ضمن كي�س نايلون محكم الإغلاق، ونقلت �إلى مخبر بحوث فيزياء وكيمياء التربة في محطة بحوث الهنادي التابعة لمركز 

البحوث العلمية الزراعية باللاذقية، ويو�ضح الجدول 2 نتائج التحاليل.

الجدول 2.  مواصفات التربة وفقاً لنتائج التحليل.

عمق الطبقةالموقع
)سم(

التحليل الميكانيكي )%(المحتوى الكيميائي للتربةعجينة مشبعة

pHEC
ميلموز/سم

كربونات 
كالسيوم

كلس 
فعال

مادة 
طينسلترملبوتاسفوسفورآزوتعضوية

دوير 
بسنديانة

30-06.990.390-3.96436294181567

60-306.420.360-3.71305227352045

النبعين
30-07.580.45246.654.49163428372637

60-306.830.4521.65.74.74155376332245

الشوح 
طي

30-07.900.2383.82.43451260412633

60-307.790.2184.750.90163117352837

حيلاتا
4.74175216612712-آثار30-06.470.16

60-307.400.202.40.954.36143111472627

بتمازة
30-06.750.360-4.1306352432433

60-306.780.420-4.49446285181171

وادي 
حيلين

2.43151390392041-آثار30-08.220.23

60-308.140.267.22.852.56151408391447
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- المادة النباتية:
�أجريت الدرا�سة على �أ�شجار و�شجيرات منت�شرة ب�شكل طبيعي في المواقع المختارة، ويبين الجدول 3 عدد الطرز في كل موقع من مواقع الدرا�سة مع رمز 

كل �شجرة.

الجدول3.  المواقع المدروسة وعدد ورمز الطرز.

رمز الطرازعدد الطرزالموقع

7J1-J2-J3-J4-J5-J6-J7دوير بسنديانة

6K1-K2-K3-K4-K5-K6النبعين

6B1- B2- B3- B4- B5- B6الشوح طي

5D1- D2- D3- D4- D5حيلاتا

6KAB1- KAB2- KAB3- KAB4- KAB5- KAB6بتمازة

5M1-M2- M3- M4- M5وادي حيلين

- طرائق العمل:
جمعت الثمار من الطرز المحددة للدرا�سة في مرحلة الن�ضج الكامل في �شهر �أيلول/ �سبتمبر من العام 2015، ثم نظفت ب�شكل جيد، وا�ستبعد المت�ضرر منها، 
و�شطرت الثمار وا�ستخرجت البذور يدوياً، ثم تم تحديد الن�سبة المئوية للزيت والبروتين في البذور، وق�سمت الطرز �إلى مجموعات تبعاً لكل �صفة بالاعتماد 

على قانون المدى الفئوي )خدام ويعقوب، 1994(:
- تقدير الن�سبة المئوية للزيت )%(: تم تقدير ن�سبة الزيت في بذور الطرز المدرو�سة با�ستعمال جهاز �سوك�سليت SOXHLET. وزنت عينة البذور، وجففت 
بو�ساطة مذيب  الزيت  �سوك�سلت لا�ستخراج  غ وو�ضعت في جهاز   1 �أخذ منها  ثم  العينة الجافة،  وزن  و�أعيد  الدرجة )105° م(،  الوزن على  ثبات  حتى 

ع�ضوي)الأ�سيتون( على حمام مائي حرارته )120°م( ولمدة �ساعتين، ثم وزنت كمية الزيت ون�سبت �إلى وزن العينة الجافة ح�سب المعادلة الآتية:

100× 
 وزن الزيت المستخلص  

 نسبة الزيت)%( =
                                                      

          وزن العينة الجافة

- تقدير الن�سبة المئوية للبروتين )%(: تم ح�ساب الن�سبة المئوية للبروتين بطريقة كلداهل وفق العلاقة:
% للبروتين= 1.4007× تركيز HCL(0.1)× حجم المعايرة منHCL  × معامل التحويل )6.25(/ وزن العينة/غ.

4 م�ؤ�شر ال�صفات للطرز المدرو�سة ح�سب  الزيت والبروتين، ويبين الجدول  البذور من  �إلى مجموعات ح�سب محتوى  الناتجة ق�سمت الطرز  للقيم  ووفقاً 
الن�سبة المئوية للبروتين، والن�سبة المئوية للزيت.  

الجدول4. مؤشر الصفات للطرز المدروسة حسب % للبروتين و% للزيت.

3 - عالية2 - متوسطة1 - منخفضةصفة البروتين

< 26.532.1 - 32.1>26.5المدى

3 - عالية2 - متوسطة1 - قليلةصفة الزيت

< 33.6939.68 - 39.68>33.69المدى

- التحليل الإح�صائي:
 �أخ�ضعت المعطيات  لتحليل التباين ANOVA با�ستخدام برنامج التحليل Costat، وجرت المقارنة بين المتو�سطات عند م�ستوى معنوية 5 %، كما تمت 
 )Numirical Taxonomy System( NTSYS با�ستخدام برنامج التحليل الإح�صائي )Dendrogram( جدولة النتائج ، وعلى �شكل �شجرة قرابة
(Rohlf، 1993( لمجموع التحاليل الكيميائية المدرو�سة، �إذ �أنه يمكن من خلال التحليل العنقودي تق�سيم الأفراد المدرو�سة �إلى مجموعات تبين درجة القرابة 

 .)2002 ، Hormaza( فيما بينها، وقد تتجمع الأفراد المدرو�سة �ضمن مجموعة واحدة بناءً على موطنها الجغرافي، �أو ح�سب �أ�صلها ون�سبها
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النتائج والمناق�شة
تم تحديد �صفات الأ�شجار وفق التحاليل المنفذة للثمار كما هو مو�ضح في الجدول 5.

الجدول5. صفة كل طراز حسب محتوى البذور من البروتين والزيت.

الصفةم.نسبة البروتين )%(الصفةم.نسبة الزيت )%(الشجرة

D134.99متوسطة29.09متوسطة
D234.77متوسطة27.65متوسطة
D338.30متوسطة26.91متوسطة
D436.98متوسطة29.83متوسطة
D531.27عالية33.39منخفضة
B133.48متوسطة27.37منخفضة
B229.45منخفضة24.85منخفضة
B332.91منخفضة22.80منخفضة
B438.28منخفضة26.04متوسطة
B538.62منخفضة25.43متوسطة
B630.66متوسطة30.80منخفضة
M133.78متوسطة27.30متوسطة
M234.07متوسطة26.69متوسطة
M333.26متوسطة27.10منخفضة
M433.91متوسطة27.03متوسطة
M531.23متوسطة27.69منخفضة
J130.38منخفضة25.92منخفضة
J231.40منخفضة25.41منخفضة
J328.12عالية37.39منخفضة
J443.11عالية33.55عالية
J527.65عالية37.69منخفضة
J637.97عالية37.59متوسطة
J735.48عالية37.12متوسطة
K132.46منخفضة22.88منخفضة
K241.85متوسطة27.17عالية
K343.58منخفضة24.62عالية
K442.04متوسطة30.07عالية
K545.64عالية35.93عالية
K637.47متوسطة29.53متوسطة

Ka136.39متوسطة27.13متوسطة
Ka241.99منخفضة24.19عالية
Ka341.75منخفضة24.63عالية
Ka437.10منخفضة23.16متوسطة
Ka541.75منخفضة20.91عالية
Ka639.96منخفضة21.73عالية

L.S.D0.050.0110.013
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الن�سبة المئوية للزيت)%(:
 تراوحت الن�سبة المئوية للزيت في الطرز المدرو�سة بين 27.65 و45.64، �إذ �سجلت �أقل قيمة في بذور الطراز)J5( الموجودة في موقع دوير ب�سنديانة، و�أعلى قيمة 
في بذور الطراز)K5( في موقع النبعين. وتتفق هذه النتيجة مع Hassane وزملائه )1999(، الذين �أكدوا �أن  بذور الخوخ، والم�شم�ش، والدراق تحتوي على 
ن�سب زيت تبلغ 32 %، 37 % و43 % على التوالي، وذكر  Anon )2003( �أن بذور الم�شم�ش تعد م�صدراً جيداً للزيت ال�صالح للا�ستهلاك الب�شري، �إذ تبلغ 
ن�سبة الزيت فيها 45 �إلى 50 %، وتحتوي على كميات عالية من الأحما�ض الدهنية غير الم�شبعة؛ مثل حم�ض اللينوليك، وحم�ض اللينولينيك، وحم�ض الأوليك، 
و�أ�شار Winton )1950( �إلى �أن بذور الم�شم�ش تحتوي 53.4 % زيتاً. وح�سب  Hallabo وزملائه )1977( تحتوي بذور الم�شم�ش على 52 % زيتاً، كذلك 
تحوي بذور اللوز 52 % زيتاً. كما بلغت ن�سبة الزيت في بذور الم�شم�ش lazos( % 26،1991(، وتراوحت ن�سبة الزيت في بذور الم�شم�ش بين  42.2 و57.2 
%  (Mehmet وزملا�ؤه، 2010(. وح�سب kappor وزملائه )1987( تجاوزت ن�سبة الزيت في �أ�صناف الم�شم�ش الحلو 67 %، وبلغت ن�سبة الزيت في بذور 
المحلب 35.4 %، وفي بذور الكرز 53.7 %، والجوز 13.8 �إلى 33 %، ونخيل التمر 49.54 %، والفول ال�سوداني Colombini( % 56.27 وزملاؤه، 

.)2005 ،Ycicel 1979؛
الن�سبة المئوية للبروتين )%(: 

�أو�ضحت النتائج )الجدول 4( تفوق الطراز )J5( المنت�شر في موقع دوير ب�سنديانة على 
بقية الطرز المدرو�سة، �إذ بلغت ن�سبة البروتين في بذورها 37.69%، في حين �سجلت 
�أقل ن�سبة )20.91 %( في بذور الطراز KA5(( المنت�شر في موقع بتمازة. وح�سب  
Hallabo وزملائه )1977( ف�إن بذور الم�شم�ش تحتوي على 28 % بروتيناً، �أما 
بذور اللوز فتحتوي 21 % . و�أ�شار Winton )1950( �إلى �أن بذور الم�شم�ش تحتوي 
31.4 % بروتيناً. وفي درا�سة لـ  Lazos )1991( بلغت ن�سبة البروتين 25.3 
% في بذور الم�شم�ش، وفي درا�سة �أخرى تراوحت ن�سبة البروتين في بذور الم�شم�ش بين  
 )  2000) Ozcan 2010(.وحدد  وزملا�ؤه،   Mehmet(  % و24.2   15.1
ن�سبة البروتين في �أ�صناف الم�شم�ش، �إذ بلغت  23.58-27.7 %، �إذ تختلف الن�سب 
 Gabrial نتائج  �أظهرت  حين  في  وزملا�ؤه،1977(.   Kacar( الأ�صناف  ح�سب 

وزملائه )1981( �أن بذور الم�شم�ش تحتوي على 23.74 �إلى 25.7 % بروتيناً. 
ونتيجة لل�شجرة العنقودية تبين عدم وجود فروق عالية بين بذور الطرز المدرو�سة من 
حيث الخ�صائ�ص المدرو�سة، �إذ تجمعت معظم الطرز في مجموعة واحدة، عدا الطرز 
والتي تميزت عن  والنبعين،  ب�سنديانة  الموجودة في موقعي دوير   )J6 ,J7و K4(
 ،A بقية الطرز من حيث الن�سبة المئوية للبروتين، �إذ بلغت 34.93 %  في المجموعة
و27.56 % في المجموعة B  )ال�شكل 1(، قد تعزى لااختلافات بين الطرز لتباين 

الظروف البيئية بين مواقع الدرا�سة.
ويبين الجدول 6 �صفة كل مجموعة من حيث محتواها من البروتين والزيت.

الشكل 1. الشجرة العنقودية الناتجة عن تحليل الصفات الكيميائية 
للطرز المدروسة.

                           لمجموعة            
االصفة

AB

34.9327.56البروتين )%(

متوسطعاليالتقييم

38.535.83الزيت )%(

متوسطمتوسطالتقييم

الجدول 6. صفة كل مجموعة حسب المحتوى من البروتين والزيت
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الا�ستنتاجات والمقترحات
نتيجة البحث تم تق�سيم الطرز المدرو�سة �إلى مجموعتين )A وB(، وقد �أظهرت النتائج انت�شار طرز المجموعة A )J7 ,J6 ,K4(  في موقعين متباعدين جغرافياً؛ 
وهما: النبعين ودوير ب�سنديانة، في حين انت�شرت بقية الطرز في جميع مواقع الدرا�سة، وتختلف المجموعتان عن بع�ضهما من حيث الن�سبة المئوية للبروتين، �إذ بلغت 

.B و27.56 % في المجموعة ،A 34.93 % في المجموعة
تقترح الدرا�سة العمل على لاا�ستفادة من موا�صفات الطرز المدرو�سة، والتي تعد من الم�صادر الوراثية المهمة التي يجب �صيانتها، و�إتاحة المجال لا�ستخدامها 

بطريقة التح�سين الوراثي للأ�صناف المحلية.
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